
 
 

 
 

Croustade  
Saibling|Meerrettich 

Gurke 

 

Leinsamenbrot 
Comté | Zwiebel  

 

 

Herbsttee  
Fermentierte 

Preiselbeeren 

Brot | Butter 

 

 

Saibling 
Blaukraut | Maroni | Birne 

 

Ochsenschwanz 
Chicorée | eingelegter Apfel | Perlzwiebel 

 

Zander 
Blutwurst | Spinat | Kartoffel 

 

Schwein 
Grieß | Rote Bete | Meerrettich 

 
 

Petit Four 

 

125€ 
 

 

+ Zwischengang   
 

Kartoffelterrine 
Burgunder Trüffel |  

Haselnuss 

32 

 

Entenkonfie 
Rote Zwiebel | Eigelb  

Pumpernickel                                        

25 

+ Dessert  
 

Kürbis 
Pflaumen | Roggen 

Goldene Milch  

15 

 

Käse 
von  

Jumi & Plangger  

20 



 

 

 
Croustade  

Char |Horseradish 

Cucumber 

 

Linseed bread 
Comté | Onion  

 

 

Autumn tea  
Fermented 

cranberries

Bread | Butter 

 

 

Char 
Red cabbage | Chestnuts | Pear 

 

Oxtail 
Chicory | Pickled apple | Pearl onion 

 

Pikeperch 
Black pudding | Spinach | Potato 

 

Pork 
Semolina | Beetroot | Horseradish 

 

 

Petit Four 

 

125€ 
 

 

+ intermediate course   

 

Potato terrine 
Burgundy truffle  

Hazelnut 

32 

 

Duck confit 
Red onion | Egg yolk  

Pumpernickel                                        

25 

+ dessert  

 

Pumpkin 
Plums | Rye 

Golden milk  

15 

 

cheese 
from  

Jumi & Plangger  

20 



 

 

 
Croustade  

Kräuter|Meerrettich 

Gurke 

 

Leinsamenbrot 
Comté | Zwiebel  

 

 

Herbsttee  
Fermentierte 

Preiselbeeren 

Brot | Butter 

 

 

Blaukrautroulade 
Maroni I Birne I Kaffee  

 

Pilzessenz 
Chicorée I eingelegter Apfel I Perlzwiebel 

 

Spinatsphäre 
Kartoffel I Topfen I Schnittlauch  

 

Grießknödel 
Rote Beete I Meerrettich I Buttermilch  

 

 

Petit Four 

 

125€ 
 

 

+ Zwischengang   
 

Kartoffelterrine 
Burgunder Trüffel |  

Haselnuss 

32 

 

Gefüllte Zwiebel  
Zwiebelchutney | Eigelb  

Pumpernickel                                        

25 

+ Dessert  
 

Kürbis 
Pflaumen | Roggen 

Goldene Milch  

15 

 

Käse 
von  

Jumi & Plangger  

20 



 
 
 

Croustade  
Herbs |Horseradish 

Cucumber 

 

Linseed bread 
Comté | Onion  

 

 

Autumn tea 
Fermented 

cranberries

Bread | Butter 

 

 

Red cabbage  
chestnuts I pear I coffee  

 

Mushroom essence 
Chicory I pickled apple I pearl onion 

 

Spinach spears 
Potato I curd cheese I chives  

 

Semolina dumplings 
Beetroot I horseradish I buttermilk  

 

 

Petit Four 

 

125€ 
 

 

+ intermediate course   

 

Potato terrine 
Burgundy truffle  

Hazelnut 

32 

 

Duck confit 
Red onion | Egg yolk  

Pumpernickel                                        

25 

+ dessert  

 

Pumpkin 
Plums | Rye 

Golden milk  

15 

 

Cheese 
from  

Jumi & Plangger  

20 


