Murel

restaur

Kohlrabi | Aprikose | KUrbiskerne
Mangold | Zucchini
Kohl | Polenta

Aubergine | Piment d’'Espelette | Spitzkraut
Brot | Aufstrich
Rote Bete

Topinambur | Meerrettich | Apfel

Iwiebel
Iwetschgenkerndl | Champignon

Sellerie
Bittersalate | Périgord Triffel

Karotte
Linsen | Physalis

Ravioli
Feldsalat | Spinat | Blumenkohl |
Krauterseitling

Schokolade
Quitte | Champagneressig

Haselnuss | Birne | Crépe
Himbeere | Fenchel
Stachelbeere | Ingwer




Bubbles
B. Marguet Shaman 2019 Extra Brut

Scheuermann Blanc et Noir

22

14

Fragt uns nach dem Schaumwein des Tages!

Apero
Ferdinand's Quince Gin & Tonic
Mural Refresher

Mural Refresher non-alcoholic

Menu
6 Gange
Kase
K&se vom Tableau
Am Tisch gewdanhlt
Getrankebegleitung
Zu jedem Gang ein Glas
mit Alkohol ab
ohne Alkohol ab
Cellar Selection ab

Wasserpauschale p. P.

Ab 19:45 servieren wir ein verkUrztes MenU.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwsSt.

190

28

96
84
200



